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SEP537

Pulp and paper, food and pharmaceutical
industry diaphragm seal

Separatore di fluido per cartiera, per industrie
alimentari e farmaceutiche

CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE SPECIFICATIONS

Body and flange material: st. st. 316
Diaphragm material: st. st. 316L
Welding: T.I.G.
Ranges: 0/6 ÷ 0/40 Bar
Temperature limits: -40 to +100°C
Accuracy: at 20°C or at temperature stated when ordering:
±0,5% for direct line, ±1 % for flexible line
Filling: non-toxic fluid FDA approved.

Materiale corpo e flangia: acciaio inox AISI 316
Membrana: acciaio inox AISI 316L
Saldatura: T.I.G.
Campo scala: 0/6 ÷ 0/40 Bar
Temperatura limite: -40 / +100°C
Precisione: a 20°C o ad un valore di temperatura da precisarsi in ordine: 
±0,5% per attacco diretto, ±1% per attacco con capillare
Riempimento: olio atossico approvato FDA.

TIPI E DIMENSIONI / TYPES AND DIMENSIONS

DN C1 d b c dD e f

1 1/2 2 1/2” G 50,8 44,2 36 32 30 35

2” 1/2” G 67 56,9 36 44 30 36,5

3” 1/2” G 98,3 83,8 36 72 33 40,4

OPZIONI

Membrana: tantalio
Esecuzione Custom.

OPTIONS

Diaphragm: tantalum
Manufacture on request.

COME ORDINARE: Prego specificare: tipo e dimensioni, campo scala, 
temperatura di processo, materiali, eventuali opzioni.
Esempio: modello SEP 537 - 0/16Bar - 200°C - AISI 316L - PTFE

HOW TO ORDER: Please specify: code and dimensions, range, process 
temperature, materials, options if any.
Example: model SEP 537 - 0/16Bar - 200°C - AISI 316L - PTFE

Flanged chemical seal with welded diaphragm specific for food and 
paper industry.

Separatore di processo flangiato con membrana saldata specifico per 
industria alimentare e cartiere.
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